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I nostri mieli
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GENTILE - MIELE DI ACACIA

DICONO DI LUI: delicato, elegante con quel tipico gusto vanigliato, confettato, poco 

persistente.

SI PUÒ INCONTRARE: la mattina a colazione diventa la nota di dolcezza nella tua 

bevanda (caffè, latte, cappuccino).

DOLCEZZA  INTENSITÀ

SOAVE - MILLEFIORI DELICATO

DICONO DI LUI: normalmente dolce, fresco, vegetale e speziato con aroma di camomilla,  

di propoli, di fiori secchi, di fiori di magnolia, di erbe aromatiche, di chiodi di garofano; 

non molto persistente.

SI PUÒ INCONTRARE: per una colazione nel latte o nel cappuccino, inebria con la sua 

presenza nel thè e nelle tisane.

DOLCEZZA  INTENSITÀ

ROMANTICO - AGRUMI

DICONO DI LUI: ricorda il profumo dei fiori di zagara, fragrante, vanigliato e dolcissimo.

SI PUÒ INCONTRARE: in pasticceria insieme ad un tè caldo per esltare le note floreali 

o accompagnato da menta fresca in un cocktail estivo per un aperitivo rinfrescante.

DOLCEZZA  INTENSITÀ

AFFABILE - ALBERO DEL PARADISO E DEL TIGLIO

DICONO DI LUI: di media intensità, inizialmente fresco, mentolato poi cambia il suo 

carattere in floreale per finire con un fruttato che non ti aspetti, lascia un aura di pesca.

SI PUÒ INCONTRARE: occhi indiscreti l’hanno visto accompanare una tisana 

dalle spiccate note floreali in un soleggiato pomeriggio di primavera.

DOLCEZZA  INTENSITÀ

MAGNUS - MILLEFIORI AROMATICO

DICONO DI LUI: mediamente intenso, prevalentemente fruttato (frutti trasformati) e 

caldo, con una nota secondaria aromatica, normalmente dolce, presenta note di liquirizia 

e di caramello; abbastanza persistente.

SI PUÒ INCONTRARE: frequentemente al ristorante in delle interessanti cene con un 

amico di vecchia data: il Brie.

DOLCEZZA  INTENSITÀ

AMBRO - MILLEFIORI CORPOSO

DICONO DI LUI: corposo con un bouquet di profumi che variano dalla macchia 

mediterranea alla cera, dal dattero al malto, dal vegetale secco alla resina e nel finale 

note fruttate. 

SI PUÒ INCONTRARE: a trascorrere del tempo con l’inconfondibile gioventù di un 

Parmigiano Reggiano DOP.

DOLCEZZA  INTENSITÀ

SUBLIME - ERICA

DICONO DI LUI: di media intensità, fresco, un po' vegetale e dolciastro; sprigiona note 

di caramello, di caramella mou, di crème caramel, di polvere di caffè, di camomilla, di 

curcuma, di legno aromatico, di liquirizia.

SI PUÒ INCONTRARE: con il suo fascinoso aroma in delle tisane o infusi dove esalta 

tutto il suo carattere.

DOLCEZZA  INTENSITÀ

AUSTERO - CORIANDOLO

DICONO DI LUI: media intensità, speziato, un po’ vegetale e dolciastro; sprigiona note 

di caramello, di legno secco, un sublime aroma tostato. 

SI PUÒ INCONTRARE: con il suo fascinoso aroma insieme agli arrosti di pollo o 

con un amabile Pecorino Romano DOP.

DOLCEZZA  INTENSITÀ

INSOSPETTABILE - EUCALIPTO

DICONO DI LUI: media intensità, dolciastro, netto e caratteristico; ricorda i funghi 

secchi, il dado da brodo, il curry, la liquirizia, il caramello, la legna bagnata.

SI PUÒ INCONTRARE: spesso con il suo inseparabile compagno di aperitivi il Fiore 

Sardo DOP   o una più sbarazzina caciotta fresca.

DOLCEZZA  INTENSITÀ

RIBELLE - MELATA

DICONO DI LUI: carattere vigoroso, non eccessivamente dolce, persistente; ricorda la 

marmellata di fichi, la frutta essiccata, il malto e i datteri.

SI PUÒ INCONTRARE:  in bella vista al tavolo con della Fontina Valdostana DOP o sfoggia 

il suo carattere quando si accompagna ad una tartare battuta al coltello di fassona piemontese.

DOLCEZZA  INTENSITÀ

MALBE - MILLEFIORI FORTE

DICONO DI LUI: intenso, deciso, presenti note di resina, di fiori rossi, di malto, di legno, 

di frutta essiccata; leggermente amaro.

SI PUÒ INCONTRARE: con sorpresa a fine pasto accompagnato ad una ricotta fresca che ne esalta 

l’inconfondibile gusto o trovarlo a trascorrere una piacevole giornata tra amici attorno ad un barbeque.   

DOLCEZZA  INTENSITÀ

IRRIVERENTE - CASTAGNO

DICONO DI LUI: intenso, aromatico, pungente, legno, tannino, fenolico, amaro, di ceci 

lessati, con retrogusto più o meno amaro, astringente, molto persistente.

SI PUÒ INCONTRARE: in compagnia di un Gorgonzola DOP ma a volte trascorre delle 

piacevoli cene con della carne alla brace.

DOLCEZZA  INTENSITÀ

  


